
la carte vitale sur smartphonela carte vitale sur smartphonela carte vitale sur smartphone

Appli carte Vitale : 
installer et activer l’application 

sur son smartphone

Téléchargeable gratuitement sur les stores d’applications de votre smartphone
 (App Store d'Apple, Google Play), l’appli carte Vitale vous permet d'accéder depuis votre
smartphone aux mêmes services que la carte Vitale physique, mais aussi à de nouvelles

fonctionnalités et à de nouveaux usages en ligne.

Les avantages : 
 * Avec l’appli, plus d’oubli de sa carte Vitale

* Une carte Vitale toujours à jour
* Des dépenses de soins facilement consultables

* En cas de perte ou de vol de la carte Vitale, une version dématérialisée rapidement disponible
* Confidentialité et sécurité garanties

Besoin d’aide, l’espace numérique peut vous aider pour cette démarche.

service de correctionservice de correction  

de la déclaration de revenus en lignede la déclaration de revenus en ligne

service de correction 

de la déclaration de revenus en ligne
En cas de constat d'une erreur après avoir reçu votre avis d'impôt, 

il sera possible de corriger votre déclaration en ligne,
 dans votre espace Finances publiques sur le site des impôts.

Grâce au service de correction de la déclaration en ligne disponible sur impots.gouv.fr, 
vous avez la possibilité de modifier les éléments que vous avez déclarés au printemps 

sur votre déclaration d'impôts 2026 sur les revenus 2025. Attention, cette démarche n’est pas
valable si vous avez déposé une déclaration de revenus papier. 

Ce service est ouvert de début août à fin novembre 2026. 
Retrouvez l’information avec les dates exactes à partir de début août 

sur le site internet de la commune.
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Infos pratiquesInfos pratiquesInfos pratiques
Du 15 juin au 5 septembre 2026

recommandations périodes de forte chaleurrecommandations périodes de forte chaleurrecommandations périodes de forte chaleur
Plein de conseils

 sur le site
www.vivre-avec-la-chaleur.fr

LE + 

INSCRIVEZ-VOUS 
AUX ALERTES SMS 
DE LA COMMUNE

 POUR ÊTRE AVERTI(E) 
EN CAS DE 

VIGILANCE CANICULE
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Dans le dernier numéro du Tambourinaïre, j’avais sollicité les “anciens” de notre commune, pour partager
avec nous les mémoires d’antan. Merci à la personne qui a répondu présent, que je rencontre

prochainement et qui permettra un prochain article dans le tambourinaïre de septembre. 

Pour toutes celles et ceux qui souhaitent nous faire part de leur souvenir, 
la porte de l’espace numérique est grande ouverte !!!

Alors, qui a trouvé la réponse à la question posée le trimestre dernier :
“ qui a fabriqué le panneau en bois présent sur le bâtiment de la Maison d’Activités à Saint-Vivien, réalisé

pour l’Association Les Amis de la Fraîche Gardonne ? ”

Question suivante : qui peut nous en dire plus sur “La Maison Rose” de Saint-Vivien, 
cette maison a occupé plusieurs fonctions par le passé, dites-nous en plus !!!

réalisations
ENTRETIEN 

DES ESPACES VERTS

AGRANDISSEMENT PARKING 
MAISON D’ACTIVITÉS

Mémoires d’antan
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La réponse est Monsieur LAFONT André, Charles,
Louis, décédé en 1995,

 qui a fait énormément de choses pour la commune. 
Pour la petite histoire, le dessin du logo actuel de la

Mairie c’est aussi Monsieur Lafont.



espace numérique
A la Maison d’Activités 

 80 route de Saint-Eutrope 
Bourg de Saint-Vivien 

47210- SAINT-EUTROPE-DE-BORN

L’année se clôture également pour les élèves des ateliers d’initiation à l’informatique.
 Une année riche en découverte, et en échanges. 

En juin, les élèves ont pu se tester pour voir si dès septembre, 
certaines notions devront être revues !

 Mais chacun a gagné en autonomie et a progressé à son rythme 
dans l’univers complexe et changeant du numérique !

Pour tout renseignement sur les ateliers proposés et sur les conditions d’inscription, 
contactez Katia à l’Espace Numérique.

Toutes les informations concernant notre commune, les manifestations locales,
 les associations, et les actualités sur les démarches administratives 

sont disponibles sur notre site internet :

 

HORAIRES

ACCOMPAGNEMENT 
POUR VOS DÉMARCHES EN LIGNE

Carte grise, pré demandes carte d’identité,
passeport, permis de conduire ...

Aide aux démarches auprès de la CAF, MSA, CPAM (Assurance maladie),
 Direction Générale des Finances Publiques, France Travail, MDPH ... et bien d’autres ...

ATELIERS D’INITIATION À L’INFORMATIQUE

Prise de rendez-vous conseillée . Merci de respecter les horaires d’ouverture indiqués. 
Toute personne se présentant en dehors de ces horaires ne pourra être reçue. 

Merci pour votre compréhension et respect.

FERMETURE POUR  CONGÉS  DU 10 AU 19 JUILLET 
ET DU 1ER AU 9 AOÛT 2026

www.sainteutropedeborn.fr

Adresse mail :
espace_numerique@outlook.com

 09.62.05.38.58 
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Les membres de La Diane remercient toutes les personnes qui ont participé à l’organisation 
du repas de chasse qui a eu lieu le dimanche 31 mai, ainsi que toutes les personnes qui ont répondu
présentes et qui sont venues partager ce moment convivial, qui a été grandement apprécié de tous.

Nous rappelons à nos amis chasseurs, qu’une dernière permanence pour les permis de chasse
 aura lieu le samedi 1er août 2026 de 14h à 18h à la salle des chasseurs à Saint-Vivien.

L’ouverture de la chasse aura lieu le 2ème dimanche du mois de septembre, donc nous vous donnons
rendez-vous le dimanche 13 septembre 2026, avec pour rappel une autorisation de 3 pièces par jour.

 La chasse à la poule faisane sera ouverte dès le dimanche 13 septembre.

A très bientôt,
Le bureau 

informations
associatives

les amis de la fraîche gardonneles amis de la fraîche gardonneles amis de la fraîche gardonne

Contact : Denis (DEFOSSEZ), chargé administratif :
06.01.94.22.84 

Liliane (DUCHAMP), secrétaire : 06.37.82.65.26
Christian (LOMPECH) trésorier : 06.18.20.70.61

Mes chers amis, 
après avoir organisé notre Assemblée Générale, dont je vous ai fait le point lors du dernier numéro de

notre bulletin, j'ai le plaisir de vous annoncer que nous sommes, cette année, 43 adhérents à notre club.
Malheureusement, bon nombre de personnes n'ose pas venir nous voir, discuter, jouer, échanger... 

“Grave erreur”, la porte de notre Association est grande ouverte, les lundis après-midis pour la couture ou
les mercredis après-midis pour les autres activités.          

Alors VENEZ !!!

Le dimanche 3 mai 2026, a eu lieu notre traditionnel super loto de mai. 
Cette année, à nouveau, cette manifestation a été une immense réussite avec environ 150 entrées. 
Cette popularité : c'est à vous que le club la doit. Un grand MERCI, à vous, pour votre participation.

 Un grand MERCI aux adhérents, qui ont permis d'assurer le bon déroulement de cette journée. 
Je vous donne, d’ores et déjà rendez-vous pour notre prochain 

Super Loto d'octobre le dimanche 4 octobre 2026

Toutefois, comme tous les ans, il n'y aura pas d'activités pendant le mois d'août. 
Notre dernier petit loto se déroulera le mercredi 22 juillet et la reprise aura lieu le mercredi 9 septembre. 

Pour la belote, ce sera le mercredi 29 juillet avec une reprise le 2 septembre.

ALORS BONNES VACANCES À TOUTES ET À TOUS.

INFO DERNIÈRE MINUTE 
L’ACTIVITÉ PÉTANQUE A REPRIS

RENDEZ-VOUS LES MARDIS À 14H 
AU BOURG DE SAINT-VIVIEN

la dianela dianela diane

Contact :
06.84.88.46.64
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le comité des fêtesle comité des fêtesle comité des fêtes

dimanche 23 août  2026

14h30 - 19h

BAL AVEC

 bernard rual

DIMANCHE 13 SEPTEMBRE 2026

14H30 - 19H

BAL AVEC

 PASCAL TERRIBLE

 ET SEBASTIEN FARGE

salle des fêtes saint-vivien

LES SALTIMBRANQUESLES SALTIMBRANQUESLES SALTIMBRANQUES

  Renseignements et
réservations au
05.53.36.67.14

La fête communale aura lieu le dimanche 12 juillet, 
retrouvez tout le programme de la journée et de la soirée en page 44.

Nous vous attendons nombreux pour profiter des nombreuses activités proposées.

Les inscriptions pour le vide grenier se font auprès du Secrétariat de la Mairie
 au 05.53.36.03.82 à partir du 16 juin et jusqu’au 10 juillet 2026.

PROCHAINS BALS

Après une belle saison théâtrale, nous allons prendre une petite pause estivale.
 

 Dès septembre, nous reprendrons le chemin des répétitions pour préparer le cabaret 
qui aura lieu fin novembre - début décembre.

 
 Comme chaque année, nous allons effectuer notre voyage. C’est du 10 au 17 octobre 2026 que

comédiens, bénévoles et proches des Saltimbranques découvriront la Corse 
et tous les charmes de cette île de beauté.

 
 Nous vous souhaitons un très bel été et vous remercions pour votre fidélité.

 
 

A très bientôt,
 

 La troupe des Saltimbranques CABARET 
EN 

PRÉPARATION
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Retour sur les actions de l’APE

Le samedi 25 avril dernier, l’Association des Parents d’Élèves du RPI a organisé son traditionnel marché
aux fleurs dans une ambiance conviviale et chaleureuse.

Nous tenons à remercier chaleureusement tous les parents, habitants de la commune et visiteurs qui se
sont déplacés pour soutenir cette action. Grâce à votre présence et à votre participation, 

cette journée a été une belle réussite !

Les enfants ont particulièrement apprécié le bal, le stand maquillage ainsi que les nombreux gâteaux
préparés et apportés par les parents. Un grand merci à tous ceux qui ont contribué à faire de cet

événement un joli moment de partage et de convivialité.

l’association des parents d’élèvesl’association des parents d’élèvesl’association des parents d’élèves

Le 29 mai dernier, une vente de gâteaux a également été organisée à l’école de Born, 
pour le plus grand plaisir des enfants à l’heure du goûter.

 Là encore, nous remercions les familles ayant participé à cette action gourmande et conviviale.

Les bénéfices de ces différentes manifestations permettront de soutenir
 les projets et activités des écoles du RPI.

Et ce n’est pas fini !
L’APE vous donne déjà rendez-vous pour deux prochains événements :

 La kermesse de fin d’année de l’école, qui aura lieu le vendredi 19 juin.

Puis le samedi 12 juillet, lors de la fête communale à Saint-Vivien, 
où nous tiendrons un stand de crêpes et de glaces.

Nous espérons vous y retrouver nombreux !
L’équipe de l’APE
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Contact :
05.53.36.65.89

bibliludebibliludebiblilude
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Soirée « pyjama »

Vendredi 17 avril dernier, la bibliothèque accueillait 
dans ses murs une « Soirée pyjama » proposée par Emilie, 

Consultante en parentalité, d’« Eclats »
 (Centre Social de Villeréal). 

Un public de 31 personnes (enfants et parents) 
ont laissé leur imaginaire s’envoler au son des lectures de 
contes, kamishibaïs, entrecoupés de courtes poésies sur 

le thème du printemps. 
De courageux jeunes auditeurs ont également pris part à la

lecture de quelques albums. 

Atelier d’écriture
Le 10 juin était notre dernière rencontre de la saison. 

Nous reprendrons nos rendez-vous au mois de septembre. 
Si vous désirez vous joindre à nous ou si vous avez des interrogations sur ce qu’est un atelier d’écriture, 

vous pouvez téléphoner à la bibliothèque les jours de permanences au :
05-53-36-65-89.

 Ci- dessous, l’exemple d’un des exercices proposé :
Chaque participant (es) a choisi une ancienne carte postale, la consigne était d’écrire une réponse à celle-ci. 

30 septembre 1918

 

Cela me fait bien plaisir de recevoir une carte, cela fait si longtemps que l’on n’a pas eu

de tes nouvelles. Ici l’hiver est rude mais les semis d’automne ont bien réussi. Les parents

se portent bien et les garçons qui ont bien grandi nous aident beaucoup. Avec l’adresse

de ton régiment je vais t’envoyer un colis avec des victuailles et (je t’ai tricoté) des

chaussettes bien chaudes. Prends-bien soin de toi et dis-nous si tu as bien reçu ton colis.

Bonne année à toi et à tes camarades aussi. En attendant ton retour.

 

Ta Léonie qui t’aime bien fort et qui t’embrasse.

Vide-Grenier

Lors de la fête communale du 12 juillet
prochain, venez nous rendre une petite visite
sur notre emplacement, peut-être trouverez-

vous votre bonheur dans nos cartons !!! 
Nous serons au rendez-vous… 

si le temps le permet…

La bibliothèque vous accueille cet été
 

Nous souhaitons la bienvenue à Véronique qui vient de
nous rejoindre et vous accueillera, à l’avenir, lors des

permanences de la bibliothèque les :

mercredis et vendredis : de 14 h à 18 h.

Les membres de l’association « Biblilude », 
Katia, Véronique et Corinne

vous souhaite un bel été ainsi que de belles lectures !



 Matériel fourni
Cours de dessin au crayon de couleur
pour adulte à la Maison d’Activités de

Saint-Vivien, le mardi en semaine paire 
de 14h30 à 17h

1er cours
gratuit

Si vous aimez le dessin et les couleurs
Venez nous rejoindre en septembre.

cours de dessin à la maison d’activitéscours de dessin à la maison d’activitéscours de dessin à la maison d’activités

 tarif
17€ 

Contact : 
Edwige Ambroise 

07.88.17.50.83

Les cours de dessin prendront leur pause estivale
 le mardi 23 juin et reprendront le mardi 15 septembre 2026

06.01.94.22.84 

06.70.50.91.07

07.88.17.50.83
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école saint-vivienécole saint-vivienécole saint-vivien

RETOUR SUR 
LE CARNAVAL DES ECOLES DU R.P.I

échos des 
écoles
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Un carnaval 2026 sous un ciel bleu azur ! Ça n’était pas arrivé depuis deux ans ! 
C’est peut-être grâce au thème ? Sous le signe des cultures des peuples de quatre continents comme

l’Océanie, l’Asie, l’Afrique et l’Amérique du Nord, 
les enfants des trois écoles de St Vivien, Born et Montaut ont embarqué les spectateurs

 à la découverte de l’art des peuples indigènes de ces contrées lointaines.
 Seule l’Europe n’a pas été évoquée… puisque nous y sommes !

Ce matin du vendredi 20 mars, tous les écoliers ont défilé dans les rues de leurs villages respectifs, 
puis se sont rendus en bus à l’école de Born pour présenter leur travail artistique aux familles l’après-midi.

Les TPS-PS-MS, revêtus de leurs habits noirs, sur
lesquels étaient peints des animaux d’Océanie

avec la technique des pointillés ont
magnifiquement dansé le hakka

 (danse rituelle maorie emblématique de la
Nouvelle-Zélande). Les GS-CP quant à eux ont

évolué sur une musique traditionnelle de la danse
de la pluie, déguisés en indiens d’Amérique. 

Pour les plus grands, les CE1-CE2 et CM1 de Born ont
interprété une chanson évoquant la culture chinoise après

avoir impressionné les plus petits avec le cortège du dragon et
enfin, les CM1-CM2 de Montaut ont dansé sur une musique

envoutante qui racontait un conte africain. 
 Belle journée haute en couleurs ! 

Merci à tous les villageois
 qui ont régalé les petits carnavaleux sur leur passage ! 

Merci également aux familles, 
venues en nombre partager ce moment festif.

L’année scolaire se termine ... 
déjà ! 

Rendez-vous à la rentrée !



école montautécole montautécole montaut

« Le papa d’Elyne, cuisinier, nous a parlé profondément de son métier. 
Il nous a montré toute sa mallette de cuisine. 

Puis il a répondu aux questions que nous avions préparées.
Quelle est votre mission principale ?

Ma mission principale est de faire des bons plats pour faire plaisir aux gens, 
c’est aussi ce que je préfère dans mon métier.

Vous êtes-vous déjà blessé ?
Oui. Si un cuisinier ne s’est jamais coupé ou brûlé, j’aimerais bien le rencontrer.

Quel est votre plat préféré ?
Mon plat préféré est la blanquette de veau.

Quels ingrédients utilisez-vous le plus ?
L’ingrédient que j’utilise le plus est le beurre... » 

 

« Jeudi 29 Janvier, la maman de Zoé est venue nous présenter son métier de spécialiste en Shiatsu. 
Quand elle est arrivée dans notre classe, elle nous a fait faire des massages d’acupuncture…»

 
« La maman d’Elyne est venue nous présenter son ancien métier :

 réceptionniste sur un bateau-restaurant parisien.
Elle nous a montré le site des péniches.

 Il y a déjà eu des stars à bord comme Ninho, Tony Parker...
Il y a déjà eu un client qui a réservé les 5 bateaux de restauration pour un événement ou une réunion…»

 

Quand les parents viennent parler de leur métier …

Quand les parents viennent parler de leur métier,
 les enfants ne manquent pas d’interrogations et d’intéressement.

 
Sont venus nous rencontrer un cuisinier, un gendarme, une praticienne en shiatsu, une réceptionniste sur

péniche, un routard, une assistante vétérinaire, une cheffe d’établissement, un paysan boulanger,
 un technicien informatique, une agricultrice et un directeur sportif. 

Quelle chance d’avoir cette diversité présentée aux enfants de Montaut ! Plaisir partagé par la Maîtresse.

Voici quelques extraits de ces visites que vous aurez la chance de retrouver dans le Journal du RPI.

« Nous avons questionné la maman de Ninon, gérante en grande distribution. 
Pourquoi avez-vous choisi ce métier ?

J’ai choisi ce métier parce que ça fait trois générations que dans ma famille, on fait ce métier.
Depuis quand faites-vous ce métier ?

Je fais ce métier depuis 25 ans.
En quoi consiste-t-il ?

Mon métier consiste à gérer toute l’organisation d’un supermarché ou de plusieurs supermarchés.
Que préférez-vous dans votre métier ?

Tout est intéressant : le relationnel avec les employés, la gestion des marchandises, 
la collaboration avec les partenaires… » Les CM de Montaut40
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Sources : https://www.fortissimots.com

jeux / activités jeux d’été pour tousjeux d’été pour tousjeux d’été pour tous

solutions en page 42solutions en page 42solutions en page 42

mots mêlés

après avoir rayéaprès avoir rayé

  les mots de la liste,les mots de la liste,  

retrouvez le mot mystèreretrouvez le mot mystère

après avoir rayé

 les mots de la liste, 

retrouvez le mot mystère
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idées recettes
crumble tomates piment

d’espelette

INGRéDIENTS pour 6 personnes :
6 tomates de couleur

4 cuillères à soupe d’huile d’olive
90 g de beurre mou

140 g de farine
1 cuillère à café de sel

75 g de comté râpé
1 cuillère à soupe de piment d’Espelette

quelques feuilles de basilic

solutions jeux

Préparation de la pâte à crumble :
Dans un saladier, mélanger la farine, le piment d’Espelette

 et le fromage du bout des doigts.
Ajouter le beurre mou et mélanger délicatement jusqu’à ce

que la pâte soit sableuse.
Ajuster l’assaisonnement.

Préchauffer le four à 180° C (th.6)
Rincer et essuyer les tomates.

 Les couper en tranches pas trop fines.
Disposer les dans un plat à gratin légèrement huilé.

Saupoudrer de pâte à crumble et enfourner pendant 25 à 30
minutes jusqu’à ce que le crumble soit bien doré.

Parsemer de basilic finement ciselé juste avant de servir.Bon appétit !

Réponse des mots mêlés page 41 : 
fragile

sablés au safran et pêches

jaunes fondantes

INGRéDIENTS pour 4 personnes :
4 pêches jaunes

3 oranges
100 g de beurre

30 g d’amandes en poudre
100 g de sucre en poudre

100 g de farine de blé
50 g de sucre glace
2 gousses de vanille

2 jaunes d’oeufs

Fendez les gousses de vanille en deux pour récupérer les
graines à l'aide d'un petit couteau pointu. 

Réservez les graines et les demi gousses.
Préchauffez le four à 180° (thermostat 6).

Mélangez dans un bol le beurre ramolli, le sucre 
glace, la moitié des graines de vanille et les jaunes d’œufs.
Dans un second bol, mélangez du bout des doigts la farine,

 la poudre d’amande et le safran avec le mélange du premier bol
pour obtenir une pâte sablée.

Sur une plaque de cuisson antiadhésive, déposez des cercles
de pâte de 12 cm de diamètre avec le dos d’une cuillère à

soupe. Enfournez 10 minutes, et décollez les sablés à l’aide
d’une spatule dès qu’ils sont bien dorés. Épluchez les pêches,

retirez les noyaux puis coupez-les en tranches d’1 cm
d’épaisseur.

Pressez le jus des oranges et portez-le à ébullition dans une
poêle avec le sucre semoule, les graines et les gousses de
vanille restantes. Ajoutez les tranches de pêches et laissez

cuire sur feu doux 10 minutes environ.
Déposez délicatement les fruits dans 4 petits plats, faites
réduire le jus restant dans la poêle 2 minutes à feu vif puis

versez sur les pêches fondantes. Décorez d’une demi-gousse
de vanille et servez aussitôt avec les sablés au safran.42
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	Le dimanche 3 mai 2026, a eu lieu notre traditionnel super loto de mai.  Cette année, à nouveau, cette manifestation a été une immense réussite avec environ 150 entrées.  Cette popularité : c'est à vous que le club la doit. Un grand MERCI, à vous, pour votre participation.  Un grand MERCI aux adhérents, qui ont permis d'assurer le bon déroulement de cette journée.  Je vous donne, d’ores et déjà rendez-vous pour notre prochain  Super Loto d'octobre le dimanche 4 octobre 2026
	Toutefois, comme tous les ans, il n'y aura pas d'activités pendant le mois d'août.  Notre dernier petit loto se déroulera le mercredi 22 juillet et la reprise aura lieu le mercredi 9 septembre.  Pour la belote, ce sera le mercredi 29 juillet avec une reprise le 2 septembre.
	ALORS BONNES VACANCES À TOUTES ET À TOUS.
	Contact : Denis (DEFOSSEZ), chargé administratif : 06.01.94.22.84  Liliane (DUCHAMP), secrétaire : 06.37.82.65.26 Christian (LOMPECH) trésorier : 06.18.20.70.61
	INFO DERNIÈRE MINUTE  L’ACTIVITÉ PÉTANQUE A REPRIS RENDEZ-VOUS LES MARDIS À 14H  AU BOURG DE SAINT-VIVIEN



	la diane
	Les membres de La Diane remercient toutes les personnes qui ont participé à l’organisation  du repas de chasse qui a eu lieu le dimanche 31 mai, ainsi que toutes les personnes qui ont répondu présentes et qui sont venues partager ce moment convivial, qui a été grandement apprécié de tous.
	Nous rappelons à nos amis chasseurs, qu’une dernière permanence pour les permis de chasse  aura lieu le samedi 1er août 2026 de 14h à 18h à la salle des chasseurs à Saint-Vivien.
	L’ouverture de la chasse aura lieu le 2ème dimanche du mois de septembre, donc nous vous donnons rendez-vous le dimanche 13 septembre 2026, avec pour rappel une autorisation de 3 pièces par jour.  La chasse à la poule faisane sera ouverte dès le dimanche 13 septembre.
	A très bientôt, Le bureau
	le comité des fêtes
	PROCHAINS BALS
	DIMANCHE 13 SEPTEMBRE 2026 14H30 - 19H BAL AVEC  PASCAL TERRIBLE  ET SEBASTIEN FARGE
	dimanche 23 août  2026 14h30 - 19h BAL AVEC  bernard rual
	salle des fêtes saint-vivien



	LES SALTIMBRANQUES
	l’association des parents d’élèves
	biblilude
	Soirée « pyjama »
	Atelier d’écriture
	30 septembre 1918
	Cela me fait bien plaisir de recevoir une carte, cela fait si longtemps que l’on n’a pas eu de tes nouvelles. Ici l’hiver est rude mais les semis d’automne ont bien réussi. Les parents se portent bien et les garçons qui ont bien grandi nous aident beaucoup. Avec l’adresse de ton régiment je vais t’envoyer un colis avec des victuailles et (je t’ai tricoté) des chaussettes bien chaudes. Prends-bien soin de toi et dis-nous si tu as bien reçu ton colis. Bonne année à toi et à tes camarades aussi. En attendant ton retour.
	Ta Léonie qui t’aime bien fort et qui t’embrasse.
	La bibliothèque vous accueille cet été
	Nous souhaitons la bienvenue à Véronique qui vient de nous rejoindre et vous accueillera, à l’avenir, lors des permanences de la bibliothèque les :
	mercredis et vendredis : de 14 h à 18 h.

	Vide-Grenier
	Contact : 05.53.36.65.89

	06.70.50.91.07
	07.88.17.50.83
	06.01.94.22.84

	cours de dessin à la maison d’activités
	1er cours gratuit
	Matériel fourni
	Cours de dessin au crayon de couleur pour adulte à la Maison d’Activités de Saint-Vivien, le mardi en semaine paire  de 14h30 à 17h
	tarif 17€
	Contact :  Edwige Ambroise  07.88.17.50.83
	échos des  écoles

	école saint-vivien
	RETOUR SUR  LE CARNAVAL DES ECOLES DU R.P.I
	L’année scolaire se termine ...  déjà !  Rendez-vous à la rentrée !


	école montaut
	Quand les parents viennent parler de leur métier …
	Les CM de Montaut


	jeux d’été pour tous
	jeux / activités
	mots mêlés
	après avoir rayé  les mots de la liste,  retrouvez le mot mystère
	solutions en page 42
	coloriages
	coloriages

	crumble tomates piment d’espelette


	idées recettes
	Préparation de la pâte à crumble : Dans un saladier, mélanger la farine, le piment d’Espelette  et le fromage du bout des doigts. Ajouter le beurre mou et mélanger délicatement jusqu’à ce que la pâte soit sableuse. Ajuster l’assaisonnement. Préchauffer le four à 180° C (th.6) Rincer et essuyer les tomates.  Les couper en tranches pas trop fines. Disposer les dans un plat à gratin légèrement huilé. Saupoudrer de pâte à crumble et enfourner pendant 25 à 30 minutes jusqu’à ce que le crumble soit bien doré. Parsemer de basilic finement ciselé juste avant de servir.
	INGRéDIENTS pour 6 personnes : 6 tomates de couleur 4 cuillères à soupe d’huile d’olive 90 g de beurre mou 140 g de farine 1 cuillère à café de sel 75 g de comté râpé 1 cuillère à soupe de piment d’Espelette quelques feuilles de basilic
	Bon appétit !
	sablés au safran et pêches jaunes fondantes
	Fendez les gousses de vanille en deux pour récupérer les graines à l'aide d'un petit couteau pointu.
	Réservez les graines et les demi gousses. Préchauffez le four à 180° (thermostat 6).
	Mélangez dans un bol le beurre ramolli, le sucre
	glace, la moitié des graines de vanille et les jaunes d’œufs. Dans un second bol, mélangez du bout des doigts la farine,  la poudre d’amande et le safran avec le mélange du premier bol pour obtenir une pâte sablée.
	Sur une plaque de cuisson antiadhésive, déposez des cercles de pâte de 12 cm de diamètre avec le dos d’une cuillère à soupe. Enfournez 10 minutes, et décollez les sablés à l’aide d’une spatule dès qu’ils sont bien dorés. Épluchez les pêches, retirez les noyaux puis coupez-les en tranches d’1 cm d’épaisseur.
	Pressez le jus des oranges et portez-le à ébullition dans une poêle avec le sucre semoule, les graines et les gousses de vanille restantes. Ajoutez les tranches de pêches et laissez cuire sur feu doux 10 minutes environ.
	Déposez délicatement les fruits dans 4 petits plats, faites réduire le jus restant dans la poêle 2 minutes à feu vif puis versez sur les pêches fondantes. Décorez d’une demi-gousse de vanille et servez aussitôt avec les sablés au safran.
	INGRéDIENTS pour 4 personnes : 4 pêches jaunes 3 oranges 100 g de beurre 30 g d’amandes en poudre 100 g de sucre en poudre 100 g de farine de blé 50 g de sucre glace 2 gousses de vanille 2 jaunes d’oeufs

	solutions jeux
	Réponse des mots mêlés page 41 :  fragile
	fête communale
	bal
	bal

	animations
	salle des fêtes
	saint-vivien
	salle des fêtes


	calendrier des manifestations
	lieux
	associations
	comité des fêtes
	comité des fêtes mairie
	comité des fêtes
	journée  soirée
	14 h 30
	14 h 30

	heures
	dimanche 23
	dimanche 13
	dimanche 12

	jours
	juillet
	août
	mois
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